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Załącznik nr 1 Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia 

do zapytania ofertowego ZK/1.2/2019
Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia 

dla
	ZADANIA 1


	FAZA I Technologiczno – produkcyjna, Opracowanie receptury cukierniczej i stworzenie prototypów produktów (badania przemysłowe) – 1.2 Materiały (Surowce)



Przedmiot zamówienia polega na sukcesywnym zakupie materiałów (surowców) w formie kpl koniecznych do realizacji prac B+R na potrzeby opracowania próbek oraz właściwych prototypów 3 innowacyjnych produktów.
Część 1 obejmuje zakup wraz z kosztem dostawy: SUBSTANCJI SŁODZĄCEJ – 55 kpl

Na 1 kpl skałdają się poniższe surowce:

· substancja słodząca (stevia) 600g,

Część 2 obejmuje zakup wraz z kosztem dostawy: SŁODYCZY – 55 kpl

Na 1 kpl skałdają się poniższe surowce:
· czekolada ciemna 10 kg,

· czekolada biała 5 kg,
· miazga kakaowa 10 kg,

Część 3 obejmuje zakup wraz z kosztem dostawy: OWOCÓW – 55 kpl

Na 1 kpl skałdają się poniższe surowce:
· pulpy owocowe 15kg,

· owoce południowe 15 kg,

· owoce świeże 15kg, 

· kandyzowane 15 kg, 
· suszone 15 kg,

Część 4 obejmuje zakup wraz z kosztem dostawy: POZOSTAŁYCH MATERIAŁÓW – 55 kpl
· tłuszcz kakaowy 15 kg

· wanilia 200 g

· orzechy 3 kg

· migdały 3 kg

· mleko w proszku 16 kg

· aromaty 600g

· likier 1 butelka

· śmietanka 8 litrów
·  masło 8 litrów

· białko (białko jaja kurzego) 6 kg

· substancje pianotwórcze (albumina) 300g

· kawa 0,5 kg

· substancje żelujące (agar) 1 kg 

Efektem zakupu materiałów (surowców) będzie wsparcie kadry Zakładu Produkcji Ciast, Cukiernia Cora, Dorota Sumera, Halina Sumera, św. Brata Alberta 2, 30-444 Libertów będącego realizatorem projektu pod tytułem: „Opracowanie innowacyjnych produktów słodzonych glikozydami stewiolowymi w kontekście profilaktyki cukrzycy stanowiących odpowiedź na aktualne trendy konsumenckie” w prawidłowym zrealizowaniu prac B+R w zakresie opracowania technologii produkcji 3 innowacyjnych produktów obejmującej przygotowanie prototypów wyrobów, zapewnienie wysokich standardów jakościowych, testowania i opiniowania prototypów produktów.


Cukiernia "CORA" zakłada przeprowadzenie badań przemysłowych, mających na celu opracowanie receptur i wdrożenie do produkcji 3 produktów słodzonych glikozydami stewiolowymi zgodnie z rozporządzeniem KE stanowiące dodatek do żywności E960 stosowanymi jako środek słodzący pod nazwą handlową stewia (w projekcie używany będzie ogólny termin "stewia"). Planowane do wdrożenia produkty to: 1. ganasz owocowy do wyrobów czekoladowych, 2. pianka, 3. pralinka z ganaszem owocowym opracowane w trzech wariantach smakowych.


Wszelkie dodatkowe informacje dotyczące przedmiotu zamówienia objęte tajemnicą przedsiębiorstwa a związane z pracami B+R realizowanego projektu możliwe będą do uzyskania przez zainteresowanych złożeniem oferty Wykonawców bezpośrednio u Koordynatora Projektu – Pan Artur Sumera - pod numerem tel. 509626892
Podpis osób reprezentujących Zamawiającego
_____________________________________
