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Załącznik nr 2 Szczegółowe warunki udziału w postępowaniu 

do zapytania ofertowego ZK/1.1/2019
Szczegółowe warunki udziału w postępowaniu 

dla
	ZADANIA 1


	FAZA I Technologiczno – produkcyjna, Opracowanie receptury cukierniczej i stworzenie prototypów produktów (badania przemysłowe) – 1.1 Zakup prac B+R, usługa technologiczna



O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy oprócz spełnienia warunków udziału w postępowaniu opisanych w punkcie 5 zapytania ofertowego ZK/1.2/2019 spełniają następujące warunki szczegółowe:
1. Dysponują co najmniej 1 osobą posiadającą tytuł Inżyniera Biochemii,

2. Dysponują co najmniej 1 osobą posiadającą Certyfikat BRC,
3. Dysponują co najmniej 1 osobą posiadającą tytuł Mistrz Cukiernik,
4. Dysponują co najmniej 1 osobą posiadającą Certyfikat temperowania czekolady,
5. Dysponują co najmniej 1 osobą posiadającą doświadczenie związane z produktami o obniżonej zawartości cukru,
6. Dysponując co najmniej 1 osobą posiadającą szkolenie ze znakowania i obliczania wartości odżywczych w PZPŻ, 
7. Dysponując co najmniej 3 osobami posiadającymi tytuł technologa cukiernictwa lub piekarnictwa.

Powyższe warunki zostaną potwierdzone po analizie sporządzonej przez Zamawiającego na podstawie przesłanych przez Wykonawcę wraz z Ofertą CV proponowanych do realizacji projektu czterech technologów.


Efektem zakupu materiałów (surowców) będzie wsparcie kadry Zakładu Produkcji Ciast, Cukiernia Cora, Dorota Sumera, Halina Sumera, św. Brata Alberta 2, 30-444 Libertów będącego realizatorem projektu pod tytułem: „Opracowanie innowacyjnych produktów słodzonych glikozydami stewiolowymi w kontekście profilaktyki cukrzycy stanowiących odpowiedź na aktualne trendy konsumenckie” w prawidłowym zrealizowaniu prac B+R w zakresie opracowania technologii produkcji 3 innowacyjnych produktów obejmującej przygotowanie prototypów wyrobów, zapewnienie wysokich standardów jakościowych, testowania i opiniowania prototypów produktów.


Cukiernia "CORA" zakłada przeprowadzenie badań przemysłowych, mających na celu opracowanie receptur i wdrożenie do produkcji 3 produktów słodzonych glikozydami stewiolowymi zgodnie z rozporządzeniem KE stanowiące dodatek do żywności E960 stosowanymi jako środek słodzący pod nazwą handlową stewia (w projekcie używany będzie ogólny termin "stewia"). Planowane do wdrożenia produkty to: 1. ganasz owocowy do wyrobów czekoladowych, 2. pianka, 3. pralinka z ganaszem owocowym opracowane w trzech wariantach smakowych.


Wszelkie dodatkowe informacje dotyczące przedmiotu zamówienia objęte tajemnicą przedsiębiorstwa a związane z pracami B+R realizowanego projektu możliwe będą do uzyskania przez zainteresowanych złożeniem oferty Wykonawców bezpośrednio u Koordynatora Projektu – Pan Artur Sumera - pod numerem tel. 509626892
Podpis osób reprezentujących Zamawiającego
_____________________________________
